Catering Crop

Ledegem

MENU NOVEMEBER 2026

Tomaatgroentesoep
(T/M/Mo/E/S)
Fusilli met ham (T/E)
Vierkazensaus (T/M)

Tomatensoep (T/S/So/M/Mo)
Kaasrol (T/so/M)
Bruine saus (T/So)
Erwtjes (T)
Aardappelen

Wortelsoep (T/M/S/So)
Herfststammetje (M/S/E)
Spruitjes in boter (1)
Aardappelen

Champignonsoep (T/M/So/S)
Kippengyros met

provencaalse saus
(T/50/S/M/Mo/E)
Rijst

Seldersoep (T/M/S)
Boerenstoemp (M/S)
Baconburger (M/S/So/E)
Braadsaus (1/So)

Tomatensoep (T/S/So/M/Mo)
Kalkoencordon bleu (T/m)
Bloemkool in witte saus (T/M)
Aardappelen
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Florentijnse soep (T/Mo/S/So/E)
Gehaktbroodje
Gestoofde worteltjes (1)
Aardappelen

Aspergesoep (T/M/So/S)
Ardeens gebraad
Jagersaus (T/So)
Rauwkost
Aardappelen

Groene soep (T/E/S)
Spaghetti bolognaise (T/So/5)
Geraspte kaas (M)

Courgettesoep (T/M/S)
Gepaneerde kipschijfjes (1/50)
Spinazie in roomsaus
(T/M/S/So)
Aardappelen
Dessert

Kervelsoep (T/M/S/So)
Kip in zoetzure saus
(T/So/S/Mo)
Chinese mix
Rijst
Dessert

Preisoep (T/M/S)
Opgerolde visfilets (v)
Romig groentesausje (/M)
Puree (M)

Dessert

Tomatenpompoensoep
(T/M/So/S)
Kalkoenblanquette met
winterse garnituur (T/So/Su/S)

Aardappelen

E:Ei M:Melk Mo: Mosterd S:Selder Sc:Schaaldieren

So: Soja

Su: Sulfiet

T: Tarwe (gluten) V:Vis




